
 

Weinbegleitung 
Traditionell in 6 Gläsern 

€ 165 

 

 

 

 

 

 

 

Grüner Veltliner Smaragd  

“Ried Achleiten” 

Alte Parzellen 
2023, Domäne Wachau, Wachau 

 

Riesling Zöbinger Heiligenstein-

Rotfels 1 ÖTW 
2021, Hirsch, Kamptal DAC Reserve 

 

 

Sauvignon Blanc  

„Ried Buch” GSTK 
2021, Frauwallner, Vulkanland Steiermark DAC 

 

Saint-Aubin Les Combes 1er Cru 
2022, Fabien Coche, Burgund 

 

 

Blaufränkisch „Ried Mariental” 
2021, Ernst Triebaumer, Burgenland 

 

 

Chardonnay TBA No 11 

„Nouvelle Vague“ 
2009, Kracher, Neusiedlersee 

 

 

 

 
 

Hahnenkamm Dinner 

Traditionell in 6 Gängen 
€ 265 

 

Aperitiv Happen 

 

Gruß vom Küchenchef 

Germknödel 
Entenleber & Brioche 

 

Speck & Gebäck  
Hausgemachtes Sauerteigbrot Vridolin, Fasslbutter, 

Wurzelspeck, Verhackertes 

 

 

Dry Aged Lachsforelle  

von Andreas Jobst 
Kren & Apfel 

 

 

Ziegenfrischkäse 
Oxalis & Traube 

 

 
Tiroler Kwellsaibling 

Süß, sauer, bitter, umami, salzig 

 

 

Gereifte US Beef Beiried 
Erdäpfel & geräucherter Beeftea 

 

 

Weiße Zotterschokolade 
Salzkaramell & Banane 

 

 

Petit Fours 

 

 

 

 

 


